Die feine Kuche
Erlesene Gerichte aus heimischen Spitzenprodukten

Die hohe Qualitdt und Frische der Produkte, die sorgfaltige Zubereitung,
raffiniertes Abschmecken, anspruchsvolles Anrichten, Kreativitat und persoénliche
Intuition: das sind die ,,Zutaten* der feinen Kiche.

Starkoch Heinz Hanner verrat in diesem Basiswerk die Geheimnisse
seiner preisgekronten Kuiche. Gemeinsam mit Kochbuch-Bestsellerautor
Christoph Wagner préasentiert er sowohl die Prinzipien und Grundtechniken
der feinen Kiche, als auch erlesene Rezepte aus der Kiche seines Restaurants
in Mayerling im Wienerwald, die zum Nachkochen einladen sollen.

Verwendet werden ausschlieBlich Spitzenprodukte aus Osterreich, deren
hervorragende Qualitat den Ausgangspunkt der feinen Kuche darstellt. Deshalb
ist auch das Buch nicht nach Menufolgen, sondern nach Produkten aufgebaut:
von Kdostlichem aus dem Garten Uber Pilze aus dem Wienerwald bis zu Fischen,
Gefltugel und Wild. Ein Muss fur Genieler!
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